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Produkt: Complex Hartol

Auftraggeber: Complex Farben Josef Schellhorn GmbH, Egerbach 50a,
6334 Schwoich, Osterreich

Das oben genannte Produkt wird als Holzbehandlungsmittel fiir Kichenarbeitsplatten,
Schneidebretter und Messergriffe eingesetzt. Eine mit diesem Produkt behandelte Holzplatte
wurde risikobasiert auf ihr sensorische Verhalten, Hemmstoffe und auf die spezifische Migration
von polycyclischen aromatischen Kohlenwasserstoffen, Metallen, BTEX, Butylhydroxytoluol (BHT)
und tert-Butylhydroxyanisol (BHA) untersucht. Des Weiteren wurde eine GC-MS-
Ubersichtsanalyse aus dem Tenax-Migrat durchgefiihrt (WESSLING Priifbericht CAL19-005419-1
vom 21.01.2019). Das Oberflache zu Volumenverhltnis entsprach mindestens einem Verhaltnis
von 2 dm? zu 320 mL. Die Prifungen beziehen sich auf einen Lebensmittelkontakt des
Gesamiprodukies fir maximal zwei Stunden bei hochstens 70 °C (Heilltkontakt inklusive
Abkiihlen).

Nach Art und Umfang der durchgefilhrten Untersuchungen und mit Bezug auf den
bestimmungsgeméien Gebrauch (Anwendung auf Kiichenarbeitsplatten, Schneidebrettern und
Messergriffen) entspricht die untersuchte Probe den im Folgenden aufgelisteten Bestimmungen
und Normen in ihren jewells aktuell geltenden Fassungen:

« Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 des Européischen Parlaments und des Rates vom 27.
Oktober 2004 (iber Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in
Beriihrung zu kommen und zur Aufhebung der Richtlinien 80/590/EWG und 89/109/EWG

« Lebensmittel, Bedarfsgegenstdnde- wund Futtermittelgesetzbuch (Lebensmittel- und
Futtermittelgesetzbuch — LFGB)

Die Rickverfolgbarkeit des Produktes gemift Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 sowie die
Herstellung nach Guter Herstellungspraxis im Sinne der Verordnung (EG) Nr. 2023/2006 wird vom
0. g. Auftraggeber sichergestelit.
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Die Giiltigkeit des Zertifikals betragt ab dem datierten Zeitpunkt zwei Jahre.
WESSLING GmbH, Verbraucherprodukte, Oststralle 7, 48341 Altenberge
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Produkt: Complex Hartélwachs

Auftraggeber: Complex Farben Josef Schellhorn GmbH, Egerbach 50a,
6334 Schwoich, Osterreich

Das oben genannte Produkt wird als Holzbehandlungsmittel fir Kichenarbeitsplatten, Schneide-
bretter und Messergriffe eingesetzt. Eine mit diesem Produkt behandelte Holzplatte wurde risiko-
basiert auf ihr sensorische Verhalten, Hemmstoffe und auf die spezifische Migration von polycycli-
schen aromatischen Kohlenwasserstoffen, Metallen, BTEX, Butylhydroxytoluol (BHT) und tert-
Butylhydroxyanisol (BHA) untersucht. Des Weiteren wurde eine GC-MS-Ubersichtsanalyse aus
dem Tenax-Migrat durchgefihrt (WESSLING Prifbericht CAL18-072271-1 vom 11.06.2018). Das
Oberflache zu Volumenverhdltnis entspach mindestens einem Verhaltnis von 2,4 dm? zu 410 mL.
Die Prufungen beziehen sich auf einen Lebensmittelkontakt des Gesamtproduktes fir maximal
zwei Stunden bei héchstens 70 °C (Heiltkontakt inklusive Abkihlen).

Nach Art und Umfang der durchgefilhrten Untersuchungen und mit Bezug auf den bestimmungs-
gemaéfien Gebrauch (Anwendung auf Kiichenarbeitsplatten, Schneidebrettern und Messergriffen)
entspricht die untersuchte Probe den im Folgenden aufgelisteten Bestimmungen und Normen in
ihren jeweils aktuell geltenden Fassungen:

« \erordnung (EG) Nr. 1935/2004 des Européischen Parlaments und des Rates vom 27. Okto-
ber 2004 (ber Materialien und Gegenstédnde, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Be-
rihrung zu kommen und zur Aufhebung der Richtlinien 80/590/EWG und 89/109/EWG

e Lebensmittel-, Bedarfsgegenstande- und Futtermittelgesetzbuch (Lebensmittel- und Futtermit-
telgesetzbuch — LFGB)

Die Rickverfolgbarkeit des Produktes geman Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 sowie die Herstel-
lung nach Guter Herstellungspraxls im Sinne der Verordnung (EG) Nr. 2023/2006 wird vom o. g.
Auftraggeber smhergestellt B
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Die Glltigkeit des Zertifikats betragt ab dem datierten Zeitpunkt zwei Jahre.
WESSLING GmbH, Verbraucherprodukte, Oststralte 7, 48341 Altenberge
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Produkt: Complex Zirbendl

Auftraggeber: Complex Farben Josef Schellhorn GmbH, Egerbach 50a,
6334 Schwoich, Osterreich

Das oben genannte Produkt wird als Holzbehandlungsmittel fiir Kichenarbeitsplatten,
Schneidebretter und Messergriffe eingesetzt. Eine mit diesem Produkt behandelte Holzplatte
wurde risikobasiert auf ihr sensorische Verhalten, Hemmstoffe und auf die spezifische Migration
von polycyclischen aromatischen Kohlenwasserstoffen, Metallen, BTEX, Butylhydroxytoluol (BHT)
und tert-Butylhydroxyanisol (BHA) untersucht. Des Weiteren wurde eine GC-MS-
Ubersichtsanalyse aus dem Tenax-Migrat durchgefiihrt (WESSLING Priifbericht CAL19-005420-1
vom 21.01.2019). Das Oberflache zu Volumenverhéltnis entsprach mindestens einem Verhéaltnis
von 2 dm* zu 320 mL. Die Prifungen beziehen sich auf einen Lebensmittelkontakt des
Gesamtproduktes fiir maximal zwei Stunden bei héchstens 70 °C (Heillkontakt inklusive
Abkulhlen).

Mach Art und Umfang der durchgefihrten Untersuchungen und mit Bezug auf den
bestimmungsgemalen Gebrauch (Anwendung auf Kiichenarbeitsplatten, Schneidebrettern und
Messergriffen) entspricht die untersuchte Probe den im Folgenden aufgelisteten Bestimmungen
und Normen in ihren jeweils aktuell geltenden Fassungen:

e \Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 des Europdischen Parlaments und des Rates vom 27.
Oktober 2004 (iber Materialien und Gegensténde, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in
Beriihrung zu kommen und zur Aufhebung der Richtlinien 80/590/EWG und 89/109/EWG

» Lebensmittel-, Bedarfsgegenstande- und Futtermittelgesetzbuch (Lebensmittel- und
Futtermittelgesetzbuch — LFGB)

Die Rickverfolgbarkeit des Produktes gemal Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 sowie die
Herstellung nach Guter Herstellungspraxis im Sinne der Verordnung (EG) Nr, 2023/2006 wird vom
0. g. Auftraggeber sichergestellt.
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Die Giiltigkeit des Zertifikals betragt ab dem datierten Zeitpunkt zwei Jahre.
WESSLING GmbH, Verbraucherprodukte, Oststrafie 7, 48341 Allenberge
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Produkt: Complex Antikwax FF

Auftraggeber: Complex Farben Josef Schellhorn GmbH, Egerbach 50a,
6334 Schwoich, Osterreich

Das oben genannte Produkt wird als Holzbehandlungsmittel fiir Kiichenarbeitsplatten,
Schneidebretter und Messergriffe eingesetzt. Eine mit diesem Produkt behandelte Holzplatte
wurde risikobasiert auf ihr sensorische Verhalten, Hemmstoffe und auf die spezifische Migration
von polycyclischen aromatischen Kohlenwasserstoffen, Metallen, BTEX, Butylhydroxytoluol (BHT)
und tert-Butylhydroxyanisol (BHA) untersucht. Des Weiteren wurde eine GC-MS-
Ubersichtsanalyse aus dem Tenax-Migrat durchgefiihrt (WESSLING Priifbericht CAL19-005421-1
vom 21.01.2019). Das Oberflache zu Volumenverhaltnis entsprach mindestens einem Verhaltnis
von 2 dm? zu 320 mL. Die Prifungen beziehen sich auf einen Lebensmittelkontakt des
Gesamtproduktes flr maximal zwei Stunden bei héchstens 70 °C (Heiflkontakt inklusive
Abkiihlen).

Mach Art und Umfang der durchgefiihrten Untersuchungen und mit Bezug auf den
bestimmungsgemalien Gebrauch (Anwendung auf Kiichenarbeitsplatten, Schneidebrettern und
Messergriffen) entspricht die untersuchte Probe den im Folgenden aufgelisteten Bestimmungen
und Normen in ihren jeweils aktuell geltenden Fassungen:

+ \Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 des Europaischen Parlaments und des Rates vom 27.
Oktober 2004 (iber Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in
Beriihrung zu kommen und zur Aufhebung der Richtlinien 80/590/EWG und 89/109/EWG

* Lebensmittel-, Bedarfsgegenstande- und Futtermittelgesetzbuch (Lebensmittel- und
Futtermittelgesetzbuch — LFGB)

Die Ruckverfolgbarkeit des Produktes gemaflt Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 sowie die
Herstellung nach Guter Herstellungspraxis im Sinne der Verordnung (EG) Nr. 2023/2006 wird vom
0. g. Auftraggeber sichergestelit.
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Die Giiltigkeit des zerturkats betrégt ab dem datierten Zeitpunkt zwei Jahre.
WESSLING GmbH, Verbraucherprodukte, Oststralte 7, 48341 Altenberge



